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Ingrid Nohrer, 8274 Unterdombach

Fur denTeig alle Zutaten zu einem glatten Teig
verkneten. Den Teig ca. 3 bis 5mm dick ausrollen,
Kekse ausstechen und bei 180° C etwa 10 Minu-
ten hell backen.

Fur die Creme Butter mit Zucker schaumig rihren,
Nusse und Kaffeelikor gut einriihren.

Je zwei Kekse mit der Creme zusammensetzen,
mit weiRer Vollmilchkuvertire Uberziehen und mit
einer Schokoladebohne verzieren.

TEIG

250g Mehl

100 g Staubzucker

1EL Vanillezucker

30g Cappuccinopulver

1 Eigelb

1EL Kaffeelikor oder Rum
170 g Butter

CREME

100 g Butter

100 g Staubzucker
1EL Vanillezucker
50g geriebene Niisse
3 EL Kaffeelikér

ZUM VERZIEREN

weilBe Vollmilchkuverttire
Schokoladebohnen




Schokoladehergen

Ingrid Nohrer, 8274 Unterdombach

Fur denTeig alle Zutaten glatt verkneten. Den
Teig 5mm dick ausrollen, Herzen ausstechen, bei
175° C etwa 10 Minuten backen.

Fur die Creme Obers und die in Stticke gebro-
chene Schokolade in einem Topf erwdrmen und
unter staindigem Ruthren aufkochen lassen. Alles
glatt rihren, in eine Riihrschissel gieBen und kalt
stellen. Nach vélligem Erkalten mit dem Mixer
aufschlagen.

Je zwei Herzen mit der Creme zusammensetzen
und zur Hilfte in helle oder dunkle Schokolade-
glasur tauchen.

Man kann die Schokolade- .
herzen auch mit Marillen- - F o
marmelade zusammensetzen. | o~
R

TEIG

200g Mehl

100 g Staubzucker
1EL Vanillezucker
1Ei

100 g Butter

30g geriebene
Schokolade

CREME

1/81 Obers
150 g Milchschokolade

1 Becher helle oder
dunkle Schokoladeglasur

' Zubereitungszeit
1 Stunde




Topfenddickerei

Christa Bohm, Maria Prinz, 3910 Zwettl

MURBTEIG

250g glattes Mehl
80 g Butter

80g Staubzucker
1EL Vanillezucker
50g Topfen

1Ei

FULLE

Ribiselmarmelade

Staubzucker zum
Bestreuen

' Zubereitungszeit
1.5 Stunden

Fur denTeig Mehl mit Butter und Topfen ab-
broseln, die tbrigen Zutaten einkneten. Eine
halbe Stunde kihl rasten lassen, dann messer-
rtickendick ausrollen.

Mit gezacktem Keksausstecher Scheiben aus-
stechen. Die Halfte davon mit einem Loch, Stern
etc. versehen. Auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech legen und bei 160° C HeiBluft ca. 6
Minuten backen.

Die ausgekiihlten ganzen Scheiben mit Ribisel-
marmelade bestreichen. Die gelochten Scheiben
anzuckern und daraufsetzen.
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